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> Shack
Nodder — spregdt — oliven — hjemmelavet dip 65,-
JORNs smorrebrod
I 1. Stegt sild - aeblekompot - fennikel - peberrodsmayo 1 stk. 119,-
2. Varmroget makrel — pebermayo — agurk — syltede parer — maltflager 2 stk. 189
> 3. Rort hvid fisk — friterede kapers — syltede perlelag ) '
4. Letroget kyllingebryst — kejserhatte — svampemayo - spredt
5. Marineret tomat - syltede tomater — estragonmayo - rygeost — oliven*
‘ ) Snaps 3 cl. (Red Aalborg, Linie, Porse eller O.P. Anderson) 49. -
> Svinekaber
Selleri — perlebyg - tyttebaer - friteret kal 199,-
;U Suppe
I Jordskokkesuppe - urteolie — jordskokke-souffle — porrer 179, -
Tilkeb til alle retter
I I I Fritter med mayo 65,-
Glutenfrit bred 20, -
Alle a la carte-retter kan laves i halv starrelse og til halv pris til barn op til 12 ar.
A la carte-retter serveres hverdage frem til 15.30. Vi serverer kage frem til 16.30.
*Retterne kan laves enten vegetarisk eller vegansk.
w JORNs brunch
Serveres alle dage til kl. 14.00 (serveres kun til hele bordet). 199, -
m Charcuteri fra Reevhede - sylterier — sennepscreme
Handpillede rejer — mayo — sprede urter
( To slags danske oste — chutney — abrikos — knakbred
Cremet okologisk rereeg — bacon — senderjysk brunchpalse
Z JORNSs kage — hvid chokoladecreme
dkologisk yoghurt — kompot — musli
m Frugt
JORNs bernebrunch
I Halv storrelse. Og uden oste. 99.-
Serveres med hjemmebagt, okologisk brad og smar fra Arla Unika.
Glutenfrit brod 20, -
Kylling og fritter
Paneret kylling med fritter og ketchup 99.-
Serlig diset, vegetar, veganer eller allergener? Sparg vores personale.
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